
  

CHEF D’EQUIPE DE NUIT 

 

 

Rohan, chocolatier Français, fabricant de moulages et figurines en chocolat recrute un chef d’équipe 

de nuit.  

 

Directement rattaché au Responsable de production, vous faites respecter les standards de production 

et vous contrôlez quotidiennement les données de production de votre équipe pour la libération des 

lots de production.  

Vous accompagnez les évolutions organisationnelles, priorisez les interventions de maintenance et 

validez la conformité avant redémarrage de la ligne. 

 

Vous adaptez l'organisation et les ressources face à toute situation en gérant et en coordonnant les 

opérateurs de votre équipe. Vous veillez au respect des règles de l'entreprise : hygiène, sécurité, 

bonnes pratiques.  

Vous identifiez les compétences nécessaires, les besoins en formation et vous assurez une bonne 

communication dans votre périmètre. Vous participez à l'animation globale de la performance.  

Enfin, vous gérez une équipe d'opérateurs (20 à 25 personnes). 

 

Profil idéal  

 

Vous disposez d'une expérience d’au moins 2 ans en milieu industriel sur un poste similaire, idéalement 

acquise dans l'agroalimentaire.  

Vous bénéficiez de connaissances bureautiques, logiciels GPAO et procédés industriels.  

Vous faites preuve de dynamisme, d'un esprit d'analyse, d'un esprit d'équipe, d'organisation et de 

rigueur. Vous êtes force de proposition, curieux(se) et autonome. 

 
 
Rémunération : 33 600 € / annuel 
 
Candidature et CV à envoyer à :   astrid.bindreiff@confiserierohan.fr 


